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etol - fir hochste Anspriche

Dienstleister fiir Ihren Erfolg

Eines haben alle unsere Kunden gemeinsam: Sie missen taglich
die hochsten Anspriiche erfillen. Wir unterstitzen sie dabei, die-
sen Erwartungen jederzeit gerecht zu werden - mit erstklassigen
Produkten, aber auch mit einem kompetenten, modernen Service,
der auf jahrzehntelanger Erfahrung beruht.

Spitzentechnologie aus Deutschland

etol ist ein familiengefiihrtes Unternehmen. Es umfasst drei Be-
reiche, die eng miteinander verbunden sind: Sauberkeit und Hy-
giene, Kunststofftechnik sowie Gesundheitspflege und Pharma.
Alle unsere Produkte sind ,Made in Germany”, sie werden in
Deutschland entwickelt, hergestellt und in standigem Austausch
mit unseren Kunden weiter verbessert. Wir arbeiten mit einer
starken Mannschaft, die Fachwissen mit Pioniergeist verbindet,
und sind als Innovationsfihrer fest auf dem Markt etabliert.

Sauberkeit und Hygiene

Nachhaltig in die Zukunft

Heute schon bieten wir Produkte an, die den Anforderungen von
morgen entsprechen. Dieses Ziel erreichen wir, indem wir den
gesamten Prozess in GroBkiichen und Catering-Unternehmen be-
trachten. Worauf kommt es beim Transport an? Was erleichtert
den Transport von Speisen und Getranken? Wie bleiben diese
frisch? Wir verwenden hochwertigste Materialien und verarbeiten
diese zu wertbestandigen Thermotransportsystemen. Sie geben
unseren Kunden die Sicherheit, dass jedes Essen einwandfrei beim
Nutzer ankommt.

blu'line - Produkte mit Zukunft

Unsere blu'line Systeme sind pflegeleicht, lebensmittelecht, tem-
peraturisolierend, gut handhabbar und erfillen hochste Hygiene-
anspriche. Das macht sie zum optimalen Behaltnis fur den gewerb-
lichen Transport kalter und warmer Speisen und Getranke. Die
Produkte bestehen aus hochwertigem und schlagfestem Polypro-
pylen und sind langlebig. Wir bieten unseren Kunden Losungen, die
nachhaltig und gleichzeitig besonders wirtschaftlich sind. Denn
das ist es, worauf es in Zukunft ankommen wird.

Gesundheitspflege
und Pharmaprodukte




Die Unterschiede auf einen Blick:
blu'box und blu'box smart edition

Produkte Temperatur
}Z{ }I{ > Toplader }14 E] > Hohe Stabilitat bei thermischer Belastung
X A > Frontlédér |:| =4 > Tempérrarturbesténdigrlr)is +90°C
X< E] > Getréﬁkébehalter X E] > Temperrrarturbesténdig”bis +100°C
X D N Tabletrtrsr E)I:;Jizjglgt:gemtsgelfir;:)sche Desinfektion
O~ dochen Vorteile

gn-Behlter XX > Waschlaugenstabil
D<ID< BT Garsrtrronorm-Behérlferzr geeignet S ; Sp[jlmrargrchmemaugncrhr
=4 E] > Fiir Euronorm-Behalter geeignet DX § Stapelrbrarr

Material DX > EinfacﬁrerHandhabungr :
B e RO - Longbi
DD Besteﬁéhd aus Iebengﬁittelphysiolorgrirsch X i Pflegerlereichl

unbedenklichem Material

Erganzungen
X< E] > Zuheizbare Ausfihrungen verfiigbar
X< ] - Nachrﬁéi-/umbaum('irgrlirchkeilen

(Baukastensystem)

DD Diverse Anbauteile wrerrrkzeuglos austauschbar
DX > Austaﬁééhbare Stapelrrrurtschschienen' :
I:l DX > Eingeidgene Stapelrﬁfsﬁhschienen
X< ] - VOEZertifiert

Die blu'box Serie finden Sie ab Seite 11 Die blu'box smart edition finden Sie ab Seite 7
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blu'box smart edition

Wenn es beim Speisentransport in erster Linie auf Wirtschaftlichkeit ankommit,
ist die blu'box smart edition die optimale Losung fiir GroBkiichen, Kantinen,
Krankenhduser und Catering. Die Behdlter aus Polypropylen und Polyethylen
sind in drei Grolsen verfiigbar. Unser Sortiment umfasst Toplader der 13-er und
26-er Serie sowie Frontlader der 52-er Serie. In alle Serien konnen GN-Behal-
ter in verschiedenen Hohen eingesetzt werden. Fir mehr Tragekomfort sind
die ,standard”-Modelle der blu'box smart edition zusatzlich mit einem aus-
klappbaren Griff ausgestattet.

o T

blu'box 13 smart edition blu'box 26 smart edition blu'box 52 smart edition
Toplader Toplader Frontlader
> blu'box 13 smart eco > blu'box 26 smart eco > blu'box 52 smart gn
> blu'box 13 smart standard > blu'box 26 smart standard

blu'box eco blu'box standard blu'box gn

smart edition smart edition smart edition
Griff: Eingezogene Griffmulden, 2 Klippverschlisse Griff: Ausklappbare, ergonomisch geformte Griff: Ausklappbare Tragegriffe, 1 Biigelverschluss
Stapel- und Rutschschienen: Eingezogen Tragegriffe, 2 Klippverschlisse Stapel- und Rutschschienen: Eingezogen

Stapel- und Rutschschienen: Eingezogen Stapelecken: Eingezogen



blu'box 13 smart edition

Die blu'box 13 smart edition besteht aus Topladern fiir GN-Behalter bis zur
GroBe 1/1, 100 mm Tiefe (oder Unterteilungen). Stapel- und Rutschschienen
sorgen dafiir, dass die Behdlter beim Transport an ihrem Platz bleiben. Geeignet
fir den Temperatureinsatzbereich von -20 bis +90 °C.

blu'box| ) Emar
eco

Toplader / Art.-Nr. 4000542

> Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Male: 630x370x203mm

> Gewicht: 4,8kg

> Nicht beheizt

bll.l"hﬂx @ smaork
standard

Toplader / Art.-Nr. 4000540

> Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Mafe: 630x370x203mm

> Gewicht: 5,3kg

> Nicht beheizt

5 Stunden

Medium: 101 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C

5 Stunden

Medium: 101 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C

Vorteile

> Leichte und robuste Bauweise

> Stapelbar auf allen Boxen ...

der blu'line Serie

> Geeignet fir GN-Behalter 1/1,
100 mm (oder Unterteilungen)
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blu'box 26 & blu'box 52 smart edition

Toplader (blu'box 26) und Frontlader (blu'blox 52) fiir GN-Behalter verschie-
denster GroBen und Unterteilungen. Die Behalter werden beim Transport durch
Stapel- und Rutschschienen an ihrem Platz gehalten. Temperatureinsatzbereich:

-20 bis +90 °C.
blu'box| ) Emar blu'box| ) Emar blu'box| ) et
eco standard

Toplader/ Art.-Nr. 4000543

> Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Male: 630x370x308 mm

> Gewicht: 6,1kg

> Nicht beheizt

Toplader / Art.-Nr. 4000539

> Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Male: 630x370x308 mm

> Gewicht: 6,7kg

> Nicht beheizt

5 Stunden

Medium: 201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C

gn

Frontlader / Art.-Nr. 4000541

> Fir den Heil- oder Kihltransport
> MalBe: 639x 446 x560mm

> Gewicht: 11,4kg

> Nicht beheizt

5 Stunden

Medium: 201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C

70°C
5 Stunden

Medium: 2x201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +23°C

Vorteile

> Leichte und robuste Bauweise

> Stapelbar auf allen Boxen
der blu'line Serie

> blu'box 26 Serie:
Geeignet fir GN-Behalter 1/1,
200mm (oder Unterteilungen)

> blu'box 52 Serie:
Geeignet fir 2 x GN-Behalter 1/1,
200mm (oder Unterteilungen)
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blu'box

Die blu'box wurde entwickelt, um hochste hygienische Anspriiche zu erfillen.
Die Speisentransportbehdlter bestehen aus hochschlagzahem PP-C. Sie sind pfle-
geleicht, halten das Essen warm und verfiigen iber hervorragende Isolations-
werte. Die blu'box ist in drei GroRen erhaltlich. Bei der ,standard”-Variante sor-
gen ausklappbare Griffe und zwei robuste Biigelverschliisse fir einen deutlich
hoheren Tragekomfort. Die Behalter zeichnen sich auRerdem durch ein hohes
MaB an Flexibilitat aus. Der Temperatureinsatzbereich liegt bei -20 bis +100 °C.

blu'box 13
Toplader

> qu‘boX 713 eco
> blu'box 13 standard

% blu'box eco

Griff: Eingezogene Griffmulden, 2 Klippverschlisse
Stapel- und Rutschschienen: Eingezogen

blu'box 26
Toplader

> blu'box 26 eco
> blu'box 26 standard
> blu'box 26 plus System

@ blu'box standard

Griff: Ausklappbare, ergonomisch geformte
Tragegriffe mit hochwertigen Bugelverschlissen
Stapel- und Rutschschienen: Angeschraubt

und auswechselbar

blu'box 52
Frontlader

> blu'box 52 gnund gn/en
> blu'box 52 gn hot? und gn/en hot?
> blu'box 52 gn hot? lite und gn/en hot? lite

@ blu'box gn

Griff: Ausklappbare Tragegriffe mit hoch-
wertigem Biigelverschluss

Stapel- und Rutschschienen: Angeschraubt
und auswechselbar

Stapelecken: Angeschraubt und auswechselbar
Einschubgitter: Verstellbar (gn/en)



blu'box 13

Speisentransportbehdlter aus hochschlagzahem PP-C fiir GN-Behalter bis zur
GroBe 1/1, 100 mm Tiefe (oder Unterteilungen). Bei den ,standard”-Modellen
konnen die Stapel- und Rutschschienen ausgetauscht werden.

blu'box|m)
eco

Toplader/ Art.-Nr. 4000528

> Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Male: 630x370x203mm

> Gewicht: 5,4kg

> Nicht beheizt

+100°C

5 Stunden

Medium: 101 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C

blu'box|m)
standard

Toplader / Art.-Nr. 4000529

> Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Mafe: 630x370x203mm

> Gewicht: 6,1kg

> Nicht beheizt

+100°C

5 Stunden

Medium: 101 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C

Vorteile

> Die ,eco”-Modelle der blu'box sind
besonders wirtschaftlich

> Hohe thermische Belastung

> Kurzfristige thermische Desinfektion
bis +130°C maglich
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blu'box 26

Speisentransportbehdlter aus hochschlagzahem PP-C. Geeignet fiir GN-Behal-
ter bis zur GroBe 1/1, 200 mm Tiefe (oder Unterteilungen). Bei den ,stan-
dard”-Modellen lassen sich die Stapel- und Rutschschienen austauschen.

] ]
blubox blubox
eco standard
Toplader / Art.-Nr. 4000349 Toplader / Art.-Nr. 4000330
> Fir den HeiB- oder Kihltransport > Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Male: 630x370x308 mm > Male: 630x370x308 mm
> Gewicht: 6,3kg > Gewicht: 6,8kg
> Nicht beheizt > Nicht beheizt
90°C 90°C :
70°C 70°C
5 Stunden 5 Stunden
Medium: 201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C Medium: 201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C
Vorteile
> Die ,eco”-Modelle der blu'box sind > Stapelbar auf den meisten am Markt > Kurzfristige thermische Desinfektion
besonders wirtschaftlich erhdltlichen Speisentransportbehaltern bis +130°C mdglich
> Hohe thermische Belastung > Zusdtzliche Versteifung
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Das Baukastensystem blu'box 26 plus

Die blu'box 26 plus ist ein echter Alleskonner: Es gibt ein Grundelement fir
passives Heillhalten und vier Spezialmodelle fir aktives HeiRRhalten, Kihlhalten,
Getranketransport und gekihlten Getranketransport. Das Grundelement ist in
den Varianten eco plus und standard plus erhaltlich. Es kann jederzeit mit dem
passenden Zubehor nachgeristet werden.

plus

C 4

plus hot - zum aktiven HeiBhalten
(Bain-Marie). Das Heizschwert
wird Gber den Durchbruch auf der
Frontseite mit Energie versorgt.

A
A

plus cool - zum passiven
Kihlhalten. Das Kihlelement
befindet sich in einem speziellen
Deckel, der 30 mm héher ist als
der normale Deckel.

plus liquid - zum Transport von
Fliissigkeiten. Fir Flussigkeiten

wird ein spezieller GN-Getranke-

behalter mit einem hochwerti-
gen Auslaufhahn eingesetzt.

[°]

plus liquid cool - zum passiven
Kiihlen von Fliissigkeiten.
Kombination von Kiihlelement
im Deckel und Getrankebehalter
zum Transport von Flissigkeiten.



blu'box 26 plus

Das Grundelement der blu'box 26 plus besteht aus hochschlagzahem PP-C.
Es eignet sich fiir GN-Behalter bis zur GroBe 1/1 mit 200 mm Tiefe (oder
Unterteilungen). Das Grundelement kann je nach Einsatzzweck mit dem

passenden Zubehor nachgeristet werden.

blu'box
eco plus

Toplader nachristbar / Art.-Nr. 4000442
> Fir den HeiB- oder Kihltransport

> Male: 630x370x308 mm

> Gewicht: 6,3kg

> Nicht beheizt

+100°C
90°C

70°C
5 Stunden

Medium: 201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C

plus

Toplader nachrtstbar / Art.-Nr. 4000410
> Fir den HeiB- oder Kihltransport

blu'box

> MaRe: 630x370x308mm

> Gewicht: 6,8kg
> Nicht beheizt

90°C

+100°C

70°C

5 Stunden

Medium: 201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C

Vorteile

Nachriistmaglichkeiten

plus hot: Durch den Einbau eines Heizschwerts
wird aus dem Grundelement eine blu'box 26
plus hot. Das Heizschwert kann im Nass-

oder im Trockenbetrieb genutzt werden.

etol empfiehlt die Heizung im

Wassersumpf (Bain-Marie-

Prinzip).

> Stapelbar auf den meisten am Markt
erhaltlichen Speisentransportbehaltern

plus cool: Ein spezieller Deckel macht aus dem
Grundelement eine blu'box 26 plus cool. Er ist
30 mm hoher und enthalt ein herausnehmbares
Kihlelement. Zusatzlich

kann ein Getranke-

behalter eingebaut

werden.

> Integrierter Durchbruch auf der Stirn-
seite mit Verschlussstopfen

plus liquid: Wird das Grundelement mit einem
Getrankebehalter nachgeristet, entsteht eine
blu'box 26 plus liquid. Zur passi-

ven Kihlung kann zusatzlich

ein héherer Deckel mit einem
herausnehmbaren Kiihlelement

verwendet werden.



blu'box 26 plus hot

Die blu'box 26 plus hot ist mit einem Heizschwert ausgestattet. Das Heizschwert
kann auf zwei Arten verwendet werden: Entweder im Trockenbetrieb ohne Was-
serzugabe oder im Nassbetrieb (Wassersumpf) nach dem Bain-Marie-Prinzip. Sie
eignet sich fir GN-Behalter bis zur GroBe 1/1 mit einer Tiefe von 200 mm.

blu'box
eco plus hot

Toplader beheizt / Art.-Nr. 4000402
> Fir den HeiBtransport

> Male: 630x370x308mm

> Gewicht: 7,3kg

> Aktiv beheizt

plus hot

blu'box

Toplader beheizt / Art.-Nr. 4000339

> Fir den HeiBtransport
> Male: 630x370x308 mm

> Gewicht: 7,7kg
> Aktiv beheizt

[-20°C]+100°C

70°C
5 Stunden
Medium: 201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +19,5°C

[-20°C]+100°C

70°C

5 Stunden
Medium: 201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +19,5°C

Vorteile

v

Das Heizschwert

Die Heizung der blu'box 26 plus hot regelt sich selbst.
Das Heizschwert hat eine Maximaltemperatur von

+125°Cim Trockenbetrieb. Die durchschnittliche Leis-

tungsaufnahme liegt bei 350 W.

> Die ,eco”-Modelle der blu'box 26 plus
hot sind besonders wirtschaftlich

Besonders praktisch bei der Reinigung: Das Heiz-
schwert lasst sich mit einem Handgriff einstecken

und wieder herausnehmen. Zudem macht die me-

chanische Regelung die Heizung duBerst robust.

> Stapelbar auf den meisten am Markt
erhaltlichen Speisentransportbehaltern



etel

blu'box 26 plus liquid

Die blu'box 26 plus liquid hat ein Fassungsvermdgen von 181. Der speziell entwi-
ckelte GN-Getrdnkebehalter ist an der Stirnseite mit einem hochwertigen Auslauf-
hahn verbunden. Wenn der Getrankebehalter entfernt wird, kann die blu'box 26
plus GN-Behalter bis zur GroBe 1/1 mit einer Tiefe von 200 mm aufnehmen.

blu'box
plus liquid

Toplader mit Getrankebehalter / Art.-Nr. 4000392
> Fir den HeiB- oder Kihltransport

> Male: 666x370x308 mm

> Gewicht: 10,5kg

> Fillvolumen: 18|

+100°C

70°C
5 Stunden

Medium: 181 Wasser > Raumtemperatur: ca. +20°C

Vorteile
> Pflegeleichte, langlebige Materialien > Hochwertiger Auslaufhahn > Steckdeckel mit Dichtung
> Stapelbar auf den meisten am Markt ... mit Bajonettverschluss > Lusadtzliche Versteifung

erhaltlichen Speisentransportbehdltern > Hohe thermische Belastung

Der Getrankebehalter

Der Behalter ist aus hochwertigem Edelstahl und
hat einen Steckdeckel mit Gummidichtung. Der
Auslaufhahn wird mit einem Bajonettverschluss
an der Vorderseite angebracht. Dank der Fallgriffe
lasst sich der Getrankebehalter gut handhaben.



blu'box 26 plus cool

blubox

plus cool

Toplader mit passivem Kihlelement/Art.-Nr. 4000437

> Fir den Kihltransport
> Male: 630x370x338mm
> Gewicht: 10,5kg

&

[-20°C]+100°C

5 Stunden

blu'box

plus liquid cool

> Fir den Getranke- und Kahltransport
> MaRe: 666 x370x 338 mm

> Gewicht: 14,1kg
> Fiillmenge: 181

%

+100°C

5 Stunden

Toplader mit passivem Kihlelement/ Art.-Nr. 4000436

Vorteile

> Pflegeleichte, langlebige Materialien

> Passives Kiihlen von Speisen
und Getranken

v

Deckel und Kiihlelement

Bei der blu'box 26 plus cool befindet sich das her-
ausnehmbare Kiihlelement im Deckel, wodurch der
Deckel 30mm hoher ist als bei den anderen Model-
len. Ein spezielles Kuhlgel im Inneren des Kiihlele-
ments sorgt fir eine zusatzliche, passive Kihlung.

> Stapelbar auf den meisten am Markt
erhaltlichen Speisentransportbehaltern

Deckel mit integriertem Kithlelement

> Hohe thermische Belastung

> Zusatzliche Versteifung

Deckelhohe normal

Deckelhohe cool



etel

blu'box 52

Frontlader fir GN-Behalter mit einer Temperatur von bis zu +100 °C. Die blu'box
52 gn verflgt Gber 12 eingezogene Einschiibe und bietet Platz fir 2 GN-Behdlter
bis zur GroRe 1/1 mit einer Tiefe von 200 mm (oder Unterteilungen). Noch mehr
Flexibilitat schafft die gn/en Variante der blu'box 52.

blu'box|G blu'box|c)

gn gn/en
Frontlader/Art.-Nr. 4000445 Frontlader / Art.-Nr. 4000348
> Fir den HeiB- oder Kihltransport > Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Male: 639x 446 x560mm > MaBe: 639x500x560 mm
> Gewicht: 11,7kg > Gewicht: 15,8 kg
> Nicht beheizt > Nicht beheizt
90°C 90°C
70°C 70°C
5 Stunden 5 Stunden
Medium: 2x201 Wasser > Raumtemperatur: ca. +23°C Medium: 2x201 Wasser > Raumtemperatur: ¢a. +23°C
Vorteile gn Vorteile gn/en
> Leichte und robuste Bauweise > Wechselmdglichkeit zwischen gn und

> GS & EMC zertifiziert nach VDE en Gber die beiden Einschubschienen

> Stapelbar

v

Variable Einschubschiene beim gn/en Behalter

Fir GN-Behédlter (530x325mm) werden die Stapel-
roste in die innere Schiene eingeschoben, fir EN-
Behalter (530x370mm) in die duRere. EN-Behélter
haben bis zu 20 % mehr Fiillvolumen. Die glatten
Flachen erleichtern die Reinigung.
Einschub fur Gastronorm. Einschub far Euronorm.



blu'box 52 hot? lite

Das System der blu'box 52 ,lite” besitzt ein selbstregelndes Heizsystem. Die
hochwertige Heiztechnologie erwarmt den Innenraum der blu'box 52 schnell
und zuverldssig auf ca. +80 °C. Eine einfache Handhabung ist durch das ,Plug
and Play Prinzip” (Einstecken und Heizen) gewahrleistet.

blu'box|E)

gn hot? lite

Frontlader mit Umluftheizung/Art.-Nr. 4000679

> Selbstregelnde Heiztechnologie
> Male: 639x446 x560mm

> Gewicht: 14,4kg

> Aktiv beheizt (500 Watt)

Vorteile

> Einfache Handhabung
(Einstecken und fertig)

> StoBgeschiitzt, ohne iberstehende Teile

20

v
Nachriistmaglichkeit fiir alle blu'box 52 Modelle

Sie konnen alle blu'box 52 Modelle mit dem neuen
Heizsystem ganz einfach nachriisten. Ersetzen Sie

die alte Tar mit wenigen Handgriffen werkzeuglos
durch die neue Tir mit dem selbstregelnden Heiz-

element.

blu'box|

gn/en hot? lite

Frontlader mit Umluftheizung/ Art.-Nr. 4000680

> Selbstregelnde Heiztechnologie
> Mafe: 639x500x560mm

> Gewicht: 18,1kg

> Aktiv beheizt (500 Watt)

Versuch wurde mit leerer
blu'box durchgefihrt >
Messposition mittig >
Raumtemperatur:

a. +20°C

> Kippsicher

(Behalter kippt bei gedffneter Tir nicht)
> Einfaches Entfernen der Heizung

zur Reinigung des Behdlters

So bringen Sie lhre vorhandene blu'box 52-Serie
auf den neuesten technischen Stand. Die Tempera-
turregelung funktioniert automatisch. Einfach die
Heizung an das Stromnetz anschlieBen und schon
fangt diese an zu heizen.

ca. +80°C

90°C 1000w
60°C

CAA A
30°C T

WA A
0oc — U T

\
30min 60min

> Nachristbar fur bestehende
blu'box 52 Serie

> GS & EMC zertifiziert durch VDE
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blu'box 52 hot?

Das neue, hochwertige und regelbare Heizsystem fiir blu'box 52 Systeme: Die
ausgereifte Heiztechnologie warmt schnell und gleichmdRig und lasst sich stufen-
los von +20 °C bis +85 °C regeln. An der AuBenseite der Tir befindet sich ein
Zwei-Tasten LED-Display, das Ist- und Soll-Temperatur regeln und anzeigen ldsst.

blu'box|)

gn hot?

Frontlader mit Umluftheizung/Art.-Nr. 4000663

> Stufenlos regelbares Heizsystem
> Male: 639x 446 x560mm

> Gewicht: 14,5kg

> Aktiv beheizt (500 Watt)

Vorteile

> LED-Display: Soll- und Ist-Temperatur

konnen von auBen abgelesen werden

> StoBgeschitzt, ohne iiberstehende Teile ...

v

Die Umluftheizung

Das neu entwickelte Heizsystem ist bei der blu'box
52 gn hot? in der Tir integriert. Die Tur lasst sich
leicht und werkzeuglos austauschen. Die Heizung
kann je nach Bedarf ein- und ausgebaut werden,
zum Beispiel fir die Reinigung. Auch die Nachris-

tung alterer Modelle der blu'box 52 Serie ist moglich.

> Einfaches Entfernen der Heizung zur

blu'box|E)
gn/en hot?

Frontlader mit Umluftheizung / Art.-Nr. 4000664
> Stufenlos regelbares Heizsystem

> Mafe: 639x500x560mm

> Gewicht: 18,2kg

> Aktiv beheizt (500 Watt)

Celsius oder Celsius oder
Fahrenheit Fahrenheit
moglich maglich
+85°C
90°( ! 1500W
Medium innerhalb
der blu'box: Luft > 60°C 1000W
Raumtemperatur:
ca. +21°C
T
0°C | | ow
40min 60min

Reinigung des Behalters in herkdmm-
lichen GroRkiichen-Spilmaschinen

Die ausgereifte Heiztechnologie warmt schnell und
gleichmaRig. Die Temperatur ist mit einem Zwei-
Tasten-System von +20 °C bis +85 °C regelbar. Bei
Einstellung unter +20°C wird lediglich die Innenluft
umgewalzt. Auf der AuBenseite der Tar befindet sich
ein LED-Display, das die Ist- und die Soll-Temperatur
anzeigt.
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Einfach erweitern: Die passenden
Umluttheizungen tir lhre blu'box 52

Die blu'box 52 gn oder gn/en kdnnen Sie miihelos und schnell mit einer Heizung
nachriisten. Einfach die Tir austauschen und zwischen zwei verschiedenen Um-
luftheizungen Ihren Favoriten auswdahlen.

o

blu'box 52 gn oder blu'box 52 gn/en

Q Tauschen Sie in wenigen
Schritten die Tar Ihrer
blu'box 52 aus und integrie-
ren Sie im Handumdrehen

eine unserer beiden

Heizvarianten.

blu'box 52 Tiirelement
fiir die Heizung

Variante 2:
Umluftheizung fiir
die blu'box 52 hot?

Variante 1:
Umluftheizung fiir

D | die blu'box 52 hot’ LITE
Selbstregelnde Heizung.
Schnelle und zuverlassige
Heiztechnologie. Mit Plug
& Play Prinzip.

Hochwertige, stufenlos
regelbare Heizung. Einfache
Bedienbarkeit Gber einen
digitalen Temperaturregler.




) blu'box Produktiibersicht

Produkt Bezeichnung Artikelnr. MaRBe Gewicht beheizt BestiickungsmaR
blu'box 13 eco 4000528  630x370x203 mm 5,4kg nein  1xGN 1/1,100mm
..................................... S 4000.5.;9........630 . 61kgnem1XGN1/Hoomm
..................................... S 4000;;.9........630 o 63kgnem1XGN1/1200mm
..................................... R 4000;3.;......630 o 68kgnem1XGN1/1200mm
..................................... B 4000;;.2........630 o 63kgnem1XGN1/1200mm
..................................... — 4000;1.;......630 o 68kgnem1XGN1/1200mm
..................................... E LUt'bOX - 4000;;2........630 o 73kgja1XGN1/1200mm
EL”t'bo“ép'“S 4000339  630x370x308mm  77kg  ja 1xGN 1/1, 200mm
Egud?d“%plus 1000392 666x370x308mm  10,5kg  nein  1xGN1/1,200mm
E(')‘(')'lboxzwlus 4000437 630x370x338mm  105kg  nein  1xGN1/1,200mm
e 1000436 630x370x338mm  141kg  nein  1xGN1/1, 200mm

liquid cool




) blu'box Produktiibersicht

Produkt Bezeichnung Artikelnr. MaRBe Gewicht beheizt BestiickungsmaR
blu'box 52 gn 4000445  639x446x560mm  11,7kg nein  2xGN 1/1,200mm

2xGN 1/1,200mm
bis zu 12 EN-Tabletts

blu'box 52 gn hot?
lite

blu'box 52 gn/en 2xGN 1/1,200mm
hot?lite bis zu 12 EN-Tabletts

2xGN 1/1,200mm
bis zu 12 EN-Tabletts

blu'box 52 gn/en

hot? 4000664  639x500x560mm  18,2kg ja
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blu'therm liquid

Mit den blu'therm liquid, den isolierten Getrankebehdltern fir den Catering- und
GroRkiichenbereich, lassen sich heie und kalte Fliissigkeiten von -20 bis +100 °C
bequem transportieren. Die kompakten Behalter haben ein Fassungsvermogen
von 10, 20 oder 40 Litern. Sie sind mit oder ohne Tropfwanne erhdltlich und beste-
hen aus hochschlagzahem PP-C.

blu'therm 10 blu'therm 20 blu'therm 40

Getrdnkebehalter Getrankebehalter Getrankebehalter

> blu'therm 10 liquid ohne Tropfwanne > blu'therm 20 liquid ohne Tropfwanne > blu'therm 40 liquid

> blu'therm 10 liquid mit Tropfwanne > blu'therm 20 liquid mit Tropfwanne > Base

blu'therm 10 blu'therm 20 blu'therm 40

Griff: 3 Tragegriffe, Griff: 3 Tragegriffe, Griff: 2 eingelassene Tragegriffe mit hochwertigem
2 mit hochwertigem Biigelverschluss 2 mit hochwertigem Biigelverschluss Bigelverschluss

Tropfwanne: Mit oder ohne Tropfwanne: Mit oder ohne Einfilloffnung: Separate Einfulloffnung am Deckel

Tropfwanne: Separat erhaltlich
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N
blu'therm 10 liquid

Robuster Getrankebehalter aus hochschlagzahem PP-C mit 101 Fassungsvermdogen.
Der stoRgeschitzte Auslauthahn mit Bajonettverschluss ist dicht mit dem Innen-
raum verbunden. Der Behalter verfigt iber eine innenliegende Fillmengenanzeige.
Mit oder ohne Tropfwanne lieferbar.

q ]
blu'therm blu'therm
liquid liquid
Getrankebehalter ohne Tropfwanne Getrankebehalter mit Tropfwanne
Art.-Nr. 4000581 Art.-Nr. 4000574
> Fir den HeiB- oder Kihltransport > Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Male: 360x255x382mm > Mafe: 360 x 255 x490 mm
> Gewicht: 3,4kg > Gewicht: 4,5kg
> Fillmenge: 101 > Fillmenge: 101
4°C
1°C
5 Stunden
Medium: 101 Wasser > Umgebungstemperatur: ca. +20°C
Vorteile
> Innenliegende Fillmengenanzeige > Verbindung zwischen Innenraum und > Getranke werden direkt in Behélter ge-

> Kompakte und robuste Bauweise ,A,Ll,s,lan absomt dlch,t ,,,,,,,, geben,(,k,e,l,n, ,C,N,S_BEhalter erforderhd])

> Auswechselbare Dichtung im Deckel ... .

v

Auslauf absolut dicht

Der Auslaufhahn ist dicht mit dem Innenraum ver-
bunden, so dass keine Flissigkeit in den Isolations-

schaum eindringen kann. Das bedeutet: Keine
Gewichtszunahme des Behélters.
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blu'therm 20 liquid

Getrdnkebehdlter mit 20| Inhalt und innenliegender Fiillmengenanzeige. Der
stoBgeschiitzte Auslaufhahn mit Bajonettverschluss ist dicht mit dem Innenraum
verbunden. Der Behdlter besteht aus hochschlagzdhem PP-C. Er ist mit oder ohne

Tropfwanne erhaltlich.

[]
blu'therm

liquid

Getrankebehalter ohne Tropfwanne
Art.-Nr. 4000587

> Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Mafe: 360x 255 x612mm

> Gewicht: 6,0kg

> Fillmenge: 201

blu'therm
liquid

Getrankebehalter mit Tropfwanne
Art.-Nr. 4000591

> Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Male: 360 x255x712mm

> Gewicht: 6,8kg

> Fillmenge: 201

4°C

1°C
5 Stunden

Medium: 201 Wasser > Umgebungstemperatur: ca. +20°C

Vorteile

> Verbindung zwischen Innenraum und

> Kompakte und robuste Bauweise ,A,U,S,lan ab,s,(,),lm d'ch,t ,,,,,,,,

> Innenliegende Fillmengenanzeige

> Auswechselbare Dichtung im Deckel ... . e S

v

Hygienisch einwandfrei

Weil Auslauthahn und Innenraum dicht miteinan-
der verbunden sind, kann keine Fliissigkeit in den
Isolationsschaum eindringen. Eine Verkeimung ist
damit ausgeschlossen.

> Getranke werden direkt in Behdlter ge-
geben (kein CNS-Behalter erforderlich)
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blu'therm 40

liquid

401 fassender Getrankebehdlter aus hochschlagzahem PP-C. Uber eine Offnung
im Deckel ist der Behadlter leicht und hygienisch befillbar. Der stoRgeschitzte
Auslaufhahn ist dicht mit dem Innenraum verbunden. Deckel und Auslaufhahn

haben Bajonettverschliisse.

blu'therm
liquid

Getrankebehalter ohne Tropfwanne / Art.-Nr. 4000588

> Fir den HeiB- oder Kihltransport
> Male: 410x397 x 611 mm

> Gewicht: 7,8 kg

> Fillmenge: 401

+100°C
20°C

10°C

12 Stunden

Medium: 1x401 Wasser > Raumtemperatur: ca. +40°C. Der Test wurde
bewusst unter erhohter Umgebungstemperatur durchgefihrt.

Base/ Art.-Nr. 4000589

Vorteile

> Innenliegende Fillmengenanzeige

> Kompakte und robuste Bauweise

> Auswechselbare Dichtung im Deckel

30

v

Der Auslaufhahn

Die Verbindung zwischen Auslaufhahn und Innen-
raum ist absolut dicht. Da sich der Hahn in einer
Aussparung am Behalter befindet, ist er auch
gegen StoRe geschitzt.

> Verbindung zwischen Innenraum und
Auslauf absolut dicht

> Getranke werden direkt in Behalter ge-
geben (kein CNS-Behalter erforderlich)

Die Base

Die Tropfwanne (Base) fir den blu'therm 40 liquid

ist separat erhaltlich. Der Behalter wird einfach in

die Base hineingestellt. Die 2 Becherhalter sind fir
unbenutzte und benutzte Becher.
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Spezielles Verschlusssystem

Der Auslaufhahn ist dicht mit dem Innenraum verbunden, so dass die
Fliissigkeit nicht in den Isolationsschaum eindringen kann. Deshalb
wird der Behalter nicht schwerer. Eine Verkeimung des Schaumes ist
ausgeschlossen.

—» Behalter

Verschlusssystem

Isolationsschaum Tropfwanne
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blu'tray

Die blu'tray Speisentransporttabletts wurden speziell fiir Essen auf Radern, Alten-
heime und Krankenhduser entwickelt. Es gibt drei Varianten: Isoliert, passiv be-
heizt und aktiv beheizt. Weil kalte und warme Speisen thermisch voneinander
isoliert sind, bleibt Warmes warm und Kaltes kalt. Alle blu'tray Speisetabletts
bestehen aus hochschlagzahem PP-C.

blu'tray standard blu'tray italy blu'tray blu'tray induc 2
Speisentransporttablett Speisentransporttablett  Speisentransporttablett Speisentransporttablett
777777 > blu'tray standardrljrﬁbrest[]ckt N qu"trray italy unbeéfUckt 7 >'7qu'tréy unbeétﬂckt . BN brlru"tray induc unbéngckt
> blu'tray italy bestiickt > blu'tray bestiickt > blu'tray induc bestiickt

> blu'tray induc 2 (Induktionsplatte)

blu'tray standard blu'tray italy blu'tray blu'tray induc
Verschluss: Standard Verschluss: Keine Verschluss: Hochwertige Verschluss: Hochwertige
Kartenhalter: Keine Kartenhalter: Keine Biigelverschliisse Biigelverschlisse
Geschirr: Unbestickt Geschirr: Unbestickt oder bestiickt Kartenhalter: Inklusive Kartenhalter: Inklusive
Geschirr: Unbestiickt oder bestiickt Geschirr: Unbestiickt oder bestiickt
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blu'tray standard

Fir den Transport im Haus ist blu'tray standard aus hochschlagzahem PP-C die
optimale Losung. Das Tablett hat zwei Warmbereiche und zwei Kaltbereiche,

die thermisch voneinander getrennt sind.

blu'troy

standard

Speisentransporttablett
Art.-Nr. 4000699

> Fir den HeiBtransport

> Male: 370x530x 100 mm
> Gewicht: 2,1kg

> Nicht beheizt

Vorteile

> Fir den innerhausigen Transport > Thermische Trennung zwischen

> Alle Speisen sind durch den zwei Warm- und zwei Kaltbereichen )
Tablettdeckel abgedeckt > Leichte Bauweise

v

Einfache Handhabung im Arbeitsalltag

Das blu'tray standard wurde fiir den Transport inner-
halb von Krankenhdusern und Altenheimen konzipiert.
Vorteil bei den verschlussfreien Tabletts: sie lassen
sich schnell bestiicken und sind stapelbar. blu'tray
standard ist ausqgeleqgt fiir das Geschirr aller groBen
Hersteller. So konnen Sie Ihre vorhandenen Porzellan-
sets weiterhin nutzen.
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blu'tray italy

Fir den Transport im Haus ist blu'tray italy aus hochschlagzahem PP-C die
optimale Losung. Das Tablett hat zwei Kaltbereiche und zwei Warmbereiche,
die thermisch voneinander getrennt sind. Das blu'tray italy ist mit oder ohne

Geschirr lieferbar.

blu'troy

italy

Speisentransporttablett
Art.-Nr. 4000565

> Fir den HeiBBtransport

> Male: 370x530x 100 mm
> Gewicht: 2,1kg

> Nicht beheizt

blu'troy

italy

Speisentransporttablett bestiickt
Art.-Nr. 4000608

> Fir den HeiBtransport

> Male: 370x530x 100 mm

> Gewicht: 3,6 kg

> Nicht beheizt

Bestiickung wahlweise

im Lieferumfang enthalten

> 1 geteilter Teller

> 1 Suppentasse

> 2 Kaltschalen

> Optional: 1 Pastaschale
fir 2. Hauptgericht

Vorteile

> Fir den innerhausigen Transport

> Alle Speisen sind durch den Tablett-

deckel abgedeckt

v

Lusatzliche Pastaschale

In der optional integrierbaren Pastaschale kann ein
zweites Hauptgericht serviert werden. In Italien
zum Beispiel ist es @blich, zwei Hauptgange zu sich
zu nehmen. Eines der Hauptgerichte ist in der Regel
Pasta. Die Schale kann alternativ auch als groRere
Suppentasse verwendet werden.

> Stapelbar

. > EURO Norm MaRe
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blu'tray

Das Speisentransporttablett ist in einen Warmbereich und einen Kaltbereich
unterteilt. Der Warmbereich wird mit einem Heizinlett passiv erwarmt, der
Kaltbereich ist thermisch davon getrennt. Das praktische blu'tray besteht aus
hochschlagzahem PP-C und ist mit oder ohne Geschirr erhdltlich.

q— q—
blu'Froy blu'roy
Speisentransporttablett Speisentransporttablett bestiickt
Art.-Nr. 4000367 Art.-Nr. 4000556
> Fir den HeiBtransport > Fir den Heiltransport
> Male: 370x530x 114 mm > Mafe: 370x530x 114 mm
> Gewicht: 3,5kg > Gewicht: 5,8kg
> Nicht beheizt > Passiv beheizt (Heizinlett)
Bestiickung wahlweise
im Lieferumfang enthalten
> 2-geteilter Teller mit
1 Abdeckung inkl. Dichtung
> 3 Suppentassen/ Kaltschalen mit
3 Abdeckungen inkl. Dichtung
Vorteile
> Pflegeleichte, langlebige Materialien > Deckel mit Dichtungen
> Thermische Trennung von Warm- V(Srghwapprs]rcrherhenr) ,,,,,,,,,
und Kaltbereichen > Geeignet fir den AuBerhaustransport

v

Das Heizinlett

Der passive Heifhaltespeicher fir Hauptspeise und
Suppe besteht aus Edelstahl, wahlweise mit einem
Wachskern. Er wird auf ca. +100°C erwarmt und unter
den Hauptspeisenteller gelegt. Heizinlett, Porzellan
und Abdeckungen werden auf Wunsch mitgeliefert.
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blu'tray induc & blu'tray induc 2

Ideal fir Essen auf Radern: Mit dem aktiv beheizten Speisentransporttablett
kdnnen vorgekochte, gekiihlte Speisen (cook & chill) erwdrmt oder heif8 portio-
nierte Speisen (cook & serve) warmgehalten werden. Die Warme wird von der

Induktionsplattform auf das beschichtete Geschirr Gibertragen.

—
blu'troy
induc

Speisentransporttablett
Art.-Nr. 4000331

> Fir den HeiBtransport

> Male: 442x370x 103 mm
> Gewicht: 2,2kg

> Nicht beheizt

—
blu'Froy
induc

Speisentransporttablett bestiickt
Art.-Nr. 4000557
> Male: 442x370x 103 mm
> Gewicht: 3,8kg
> cook & serve und cook & chill
(in Verbindung mit Induktionsplattform)

— AKTIy
LTI  BEHE);
induc 2 T

Induktionsplattform
Art.-Nr. 4000610

> Male: 403x345x58mm

> Gewicht: 5,5kg

> Leistung max.: ca. 150 Watt

Vorteile Tablett

> Warm- und Kaltbereiche sind thermisch
voneinander getrennt

> Alle Speisen sind durch separate
Deckel abgedeckt

Vorteile bestiicktes Tablett

> Hochwertiges beschichtetes Induk-
tions-Porzellan der Firma Bauscher

> Suppentassendeckel mit schwapp-
sicherer Dichtung

> Zuheizbar (in Verbindung mit
der Induktionsplattform)

Vorteile Induktionsplattform

> Getrennte Schwingkreise fiir Haupt-
speise und Suppe
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blu'cloche

Auf dem Weg von der GroBkiiche zum Verbraucher miissen Speisen unbedingt
abgedeckelt werden. Die blu'cloche wurde speziell fiir den hygienischen, war-
meisolierten Transport von portionierten Speisen in Krankenhdusern und Alten-
heimen entwickelt. Das Clochensystem aus hochschlagzdhem PP-C ist robust
und pflegeleicht. Lieferbar in 3 GréBen (12, 24 und 26).

NN
N

blu'cloche 12 blu'cloche 24 blu'cloche 26
Clochensystem Clochensystem Clochensystem
> blu'cloche 12 (Oberteil) > blu'cloche 24 (Oberteil) > blu'cloche 26 (Oberteil)

> blu'cloche 12 (Unterteil) > blu'cloche 24 (Unterteil) > blu'cloche 26 (Untérteil)
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blu'cloche 12

Die blu'cloche 12 bietet Ihnen die Mdglichkeit, Suppentassen von 12 cm schwapp-
sicher zu transportieren. Sie ist die ideale Erganzung der blu'cloche 24 und 26, so kon-
nen Sie ein ganzes Meni transportieren. Das Clochensystem besteht aus hochschlag-
zdhem PP-C und besitzt einen Temperatureinsatzbereich von -20 °C bis +100 °C.

blu'cloche|m

Oberteil: Schale mit & 12cm
Art.-Nr. 4000671

> Zum HeiB- und Kihlhalten
> Gewicht: 0,10kg

> Durchmesser: 170 mm

> Einschubhéhe: 90 mm

blu'cloche|m

Unterteil: Schale mit & 12cm
Art.-Nr. 4000672

> Zum HeiB- und Kihlhalten
> Gewicht: 0,10kg

> Durchmesser: 170 mm

> Einschubhdohe: 90 mm

Vorteile

> Schwappsicherer Transport

(Eintauchen des Deckels in die Tasse)

> Hochwertiges PP-C

v

blu'cloche 12¢m

blu'cloche - die Linie mit Isolierabdeckungen fur

Suppentassen - ist geeignet fiir die Warmspeisen-

verteilung in Krankenhausern, Altenheimen und

ahnlichen Einrichtungen. Mit der blu'cloche 12cm

komplettieren wir unser System. So werden alle
Einsatzbereiche optimal abgedeckt.

> Temperatureinsatzbereich > Abdeckeln und isolieren
-20°C bis +100°C von Suppentassen
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blu'cloche 24

Pflegeleichtes, isoliertes Clochensystem fiir Teller, Suppenteller und Eintopfschalen
bis zu einem Durchmesser von 24 cm. Die blu'cloche wurde speziell fir den Einsatz
in Krankenhdusern und Altenheimen entwickelt. Sie ist hervorragend geeignet, um
Speisen abzudeckeln und thermisch zu isolieren.

blu'cloche

Oberteil: Teller mit & 24cm
> Zum HeiB- und Kiihlhalten
> Gewicht: 0,27kg

> Durchmesser: 260 mm

> Einschubhdhe: 106 mm

Il Art.-Nr. 4000478
Il Art.-Nr. 4000491
[ Art.-Nr. 4000482

blu'cloche

Unterteil: Teller mit & 24cm
> Zum HeiB- und Kihlhalten
> Gewicht: 0,22kg

> Durchmesser: 260 mm
> Einschubhéhe: 106 mm

Il Art.-Nr. 4000479
I Art-Nr. 4000492
[ Art.-Nr. 4000483

Vorteile

> Speisen sind abgedeckt

> Isolation unten und oben

v

Bestiickungsmaoglichkeiten blu'cloche 24

In der Speisenverteilung ist es ein Muss, die Spei-
sen abgedeckelt zum Verbraucher zu bringen. Mit
der blu'cloche 24 kann ein Teller, ein Suppenteller
oder eine Eintopfschale mit einem Durchmesser
von bis zu 24 cm abgedeckelt und warmeisoliert

werden.

> Temperatureinsatzbereich
-20°C bis +100°C

Teller Suppenteller

Eintopfschale

y



blu'cloche 26

blu'cloche

Oberteil: Teller mit & 26 cm
> Zum HeiB- und Kihlhalten
> Gewicht: 0,35kg

> Durchmesser: 295mm

> Einschubhdhe: 106 mm

blu'cloche

Unterteil: Teller mit & 26 cm
> Zum HeiB- und Kiihlhalten
> Gewicht: 0,33kg

> Durchmesser: 295mm

> Einschubhghe: 106 mm

B Art.-Nr. 4000499 B Art.-Nr. 4000502
B Art.-Nr. 4000500 I Art.-Nr. 4000503
Art.-Nr. 4000498 Art.-Nr. 4000501

Vorteile

> Temperatureinsatzbereich
-20°C bis +100°C

> Speisen sind abgedeckt

> Isolation unten und oben

v

Bestiickungsmaglichkeiten blu'cloche 26

Clochen sind hervorragend dafir geeignet, Spei-
sen abzudeckeln und thermisch zu isolieren. Die
blu'cloche 26 eignet sich fir den HeiR- oder Kiihl-
transport von einem Teller, einem Suppenteller
oder einer Eintopfschale mit einem Durchmesser
von bis zu 26 cm.
Teller Suppenteller Eintopfschale



v
blu'cloche im GroBenvergleich
Das Clochensystem aus hochschlagzahem PP-C

ist robust und pflegeleicht und lieferbar in den
3 GroBen 12 cm, 24 cm und 26 cm.

blu'cloche 12

blu'cloche 24

blu'cloche 26
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blu'mobil

Fir die blu'line Produkte haben wir spezielle Transportméglichkeiten entwickelt,
mit denen die Behalter zuverldssig ans Ziel kommen: Das blu'mobil board und der
blu'mobil easy roll sind auf die blu'box zugeschnitten. Auf den beiden Varianten
lassen sich Behalter unserer blu'box Serie sowie smart edition rutschsicher gesta-
pelt transportieren.

blu'mobil board blu'mobil easy roll
Transport Transport

> blu'mobil board > blu'mobil easy roll
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blu'mobil board & blu'mobil easy roll

Die Transportwagen wurden fir die blu'box entwickelt und verfigen ber spezi-
elle Arretierungen, so dass bis zu drei Behdlter rutschsicher bereinander gesta-
pelt werden kdnnen. Der blu'mobil easy roll hat zusatzlich einen Griff. Die Stell-
flache des blu'mobil board besteht aus antibakteriellem Material.

blumabil
board

Transportwagen fir blu'box Artikel / Art.-Nr. 4000558
> Tragkraft: 120kg

> MafBe: 600x430x170 mm

> Gewicht: 6,5kg

> Alle blu'box Serien transportierbar

blumaobil
easy roll

Transportwagen fir blu'box Artikel / Art.-Nr. 4000497
> Tragkraft: 180kg

> MaBe: 765 x565x 890 mm (inkl. Griff)

> Gewicht: 15,2kg

> Alle blu'box Serien transportierbar

Vorteile blu'mobil board

> Mit Arretierungen fir einen festen
Stand der Behalter

> Transport von bis zu 2 blu'box 52
oder 3 blu'box 26

Vorteile blu'mobil easy roll

> 2 Lenkrollen hinten mit
2 Feststellbremsen

> Mit Arretierungen fir einen festen
Stand der Behdlter

> Transport von bis zu 2 blu'box 52
oder 3 blu'box 26
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blu'box Bestiickungsbeispiele

Die blu'box gibt es als Toplader und Frontlader. Sie konnen GN-Behdlter

bis zur GroRe 1/1 mit einer Tiefe von 100 mm oder 200 mm aufnehmen.

Mdglich sind natirlich auch Unterteilungen.

blu'box 13 Serie

1xGN1/1,100mm 2xGN1/2,100mm 3xGN1/3,100mm 6xGN1/6,100mm 2><GN1/4,100mm
1xGN 1/2, 100 mm

blu'box 26 Serie

1xGN 1/1,200mm 2xGN 1/2,200mm 3xGN 1/3,200mm 6xGN 1/6,200mm 2xGN 1/4,200mm
1xGN 1/2, 200mm

Frontlader haben entweder eingezogene Einschiibe oder Einschiibe
aus Chrom-Nickel-Stahl. Im Unterschied zu den Topladern kénnen in
Frontladern mehrere GN-Behalter iibereinander transportiert werden.

blu'box gn 52 Serie blu'box gn/en 52 Serie

4xGN 1/1,100mm 2xGN 1/1,200mm 4xGN 1/1,100mm 2xGN 1/1,200mm

2xGN 1/1, 65mm 2xGN 1/1, 65mm
1xGN 1/1, 100mm 1xGN 1/1, 100mm
1xGN 1/1, 150 mm 1xGN 1/1, 150mm
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blu'line Zusatzprodukte

Die blu'line Zusatzprodukte sind nicht nur Ersatzteile. Sie kénnen auch zur Er-
weiterung der blu'line Systeme genutzt werden. Mit dem hohen Deckel und
dem Kihlelement zum Beispiel konnen alle blu'box Modelle fiir den Kihltrans-

port nachgeristet werden.

Kihlelement/ Art.-Nr. 4000388

> Fir die blu'box 13-er und 26-er
und 52-er Serie

> Material: PP-C

> MaBe: GN 1/1 (530 %325 mm)

> Gewicht: 3,5kg

> Kiihlmaterial: Kihlgel

Hoher Deckel / Art.-Nr. 664201677

> Fur die blu'box 13-er und 26-er Serie

> Material: PP-C
> MaRe: 630x370x90 mm
> Gewicht: 2,4kg

Stapelarretierung / Art.-Nr. 4000514 gn
Art.-Nr. 4000379 gn/en
> Fixiermdglichkeit:
Zwei blu'box 52 tibereinander
> Material: Polyamid

Umluftheizungblu'box 52 hot? lite /
Art.-Nr. 8003185

> Einsetzbar in blu'box 52 Serie

> Selbstregelnd

> Anschlusswert: 230 V, 50 Hz

> Leistungsaufnahme: 500 W

> (E, GS & EMC zertifiziert

Umluftheizung blu'box 52 hot?
regelbar/ Art.-Nr. 8003130

> Einsetzbar in blu'box 52 Serie
> Regelbar von +20°C bis +85°C
> Anschlusswert: 230V, 50 Hz

> Leistungsaufnahme: 500 W

> (E, GS & EMC zertifiziert

Heizschwert / Art.-Nr. 80017571

> Fir die blu'box 26-er Serie

> Leistungsaufnahme: &350 W
> Temperatur max.: ca. +125°C

> Selbstregelnde Heiztechnologie
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Catering Ratgeber

Personenzahl

Speisen

blu'box 13

GN-Behalter

12

3-teilig Warm- (Fleisch, SoRe, Beilage)
+ Kaltspeise

4-teilig Warm- (Fleisch, SoBe, Beilage, Suppe)
+ Kaltspeise

Dessert: 1x2/8, 65mm > Salat: 1x2/8, 100mm
Dressing: 1x2/8, 65mm

Dessert: 1x2/8, 65mm > Salat: 1x2/8, 100mm
Dressing: 1x2/8, 65mm

25

3-teilig Warm- (Fleisch, SoBe, Beilage)
+ Kaltspeise

4-teilig Warm- (Fleisch, SoBe, Beilage, Suppe)
+ Kaltspeise

Fleisch: 1x1/1, 65mm > Dessert: 1x2/8, 100mm
Salat: 1x1/2, 100mm > Dressing: 1x2/8, 65mm

Beilage: 1x1/1,100mm > Dessert: 1x2/8, 100mm
Salat: 1x1/2, 100mm > Dressing: 1x2/8, 65mm

50

3-teilig Warm- (Fleisch, SoRe, Beilage)
+ Kaltspeise

4-teilig Warm- (Fleisch, SoBe, Beilage, Suppe)
+ Kaltspeise

Dessert: 1x1/4,200mm > Salat: 1x1/2, 200mm
Dressing: 1x1/4, 100 mm

Dessert: 1x1/4,200mm > Salat: 1x1/2, 200mm
Dressing: 1x1/4, 100mm

75

3-teilig Warm- (Fleisch, SoBe, Beilage)
+ Kaltspeise

4-teilig Warm- (Fleisch, SoBe, Beilage, Suppe)
+ Kaltspeise

100

3-teilig Warm- (Fleisch, SoRe, Beilage)
+ Kaltspeise

4-teilig Warm- (Fleisch, SoRe, Beilage, Suppe)
+ Kaltspeise

200

3-teilig Warm- (Fleisch, SoRe, Beilage)
+ Kaltspeise

4-teilig Warm- (Fleisch, SoRe, Beilage, Suppe)
+ Kaltspeise

300

3-teilig Warm- (Fleisch, SoRe, Beilage)
+ Kaltspeise

4-teilig Warm- (Fleisch, SoRe, Beilage, Suppe)
+ Kaltspeise

500

3-teilig Warm- (Fleisch, SoRe, Beilage)
+ Kaltspeise

4-teilig Warm- (Fleisch, SoBe, Beilage, Suppe)
+ Kaltspeise
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blu'box 26

GN-Behalter

blu'box 52

GN-Behalter

Fleisch: 1x1/4, 150 mm > SoBe: 1x1/4, 65mm
Beilage: 1x1/2, 150mm

Fleisch: 1x1/4, 150 mm > SoBe: 1x1/4, 65mm
Beilage: 1x1/4, 150mm > Suppe: 1x1/4, 150 mm

SoBe: 1x1/3,100mm
Beilage: 1x2/3, 200mm

Fleisch: 1x1/2, 150mm > SoBe: 1x1/4, 150mm
Suppe: 1x1/4,200mm

Fleisch: 1x2/3, 100mm > SoBe: 1x1/3, 100 mm
Beilage: 1x1/1,200mm

Fleisch: 1x1/2, 200mm > SoBe: 1x1/3, 200mm
Beilage: 1x2/3, 100mm > Suppe: 1x1/2, 200 mm

Beilage: 1x1/1,200 mm

Beilage: 1x1/1,200mm

Fleisch: 3x1/1, 65mm > SoBe: 1x1/2, 150 mm > Beilage: 1x1/2, 200mm
Dessert: 1x2/3,150mm > Salat: 1x1/1, 150mm > Dressing: 1x1/3, 100mm

Fleisch: 3x1/1, 65mm > SoBe: 1x1/3, 200mm
Suppe: 1x2/3,200mm > Dessert: 1x2/3, 150mm
Salat: 1x1/1, 150mm > Dressing: 1x1/3, 100mm
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Fleisch: 4x1/1, 65mm > SoBe: 2x1/1, 100mm
Beilage: 2x1/1,200mm > Dessert: 1x2/3, 150mm
Salat: 2x1/2, 200mm > Dressing: 1x1/3, 150 mm
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Fleisch: 4x1/1, 65mm > SoBe: 2x1/3, 200mm
Beilage: 2x2/3,200mm > Suppe: 1x1/1, 150mm
Dessert: 1x2/3, 150mm > Salat: 2x1/2, 200mm
Dressing: 1x1/3, 150mm

Dessert: 2x1/2, 200mm
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Fleisch: 6x1/1, 65mm + 2x1/1,100mm > SoBe: 2x1/2, 200 mm
Beilage: 4x1/1, 200mm > Salat: 1x1/1, 100mm + 3x1/2, 100 mm
Dressing: 2x 2/8, 200mm

Dessert: 2x1/2, 200mm
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Fleisch: 6x 1/1, 65mm +2x1/1, 100mm > SoRe: 2x1/2, 200 mm
Beilage: 1x1/1,200mm +2x1/1 150mm > Suppe: 1x1/1, 200mm + 1x1/1,
150mm > Salat: 1x1/1, 100mm + 3x1/2, 100mm > Dressing: 2x2/8, 200mm

Beilage: 1x1/1,200 mm
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Fleisch: 12x1/1, 65mm > SoBe: 1x1/1, 150mm + 1x1/1, 100mm
Beilage: 5x1/1,200mm > Dessert: 1x1/1, 100mm + 1x1/1, 150 mm
Salat: 1x1/1, 150mm + 3x2/3 100mm > Dressing: 2x 1/3, 150 mm +
1x1/3, 100mm

Suppe: 1x1/1,200mm
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Fleisch: 12x1/1, 65mm > SoBe: 1x1/1, 150mm + 1x1/1, 100mm
Beilage: 3x1/1,200mm + 1x1/1, 100mm > Suppe: 2x1/1, 150 mm
Dessert: 1x1/1, 100mm + 1x1/1,150mm > Salat: 1x1/1, 150mm +
3x2/3100mm > Dressing: 2x1/3, 150mm + 1x1/3, 100mm

SoBe: 1x1/1,200mm
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Fleisch: 20x1/1, 65mm > Beilage: 9x1/1, 200mm + 1x1/1, 150 mm

SoBe: 1x1/1,200mm > Dessert: 2x1/1, 200 mm > Dressing: 1x1/2, 150mm +
2x1/3,200mm > Salat: 1x1/1, 150mm + 1x1/2, 150mm + 1x1/1, 100mm +
2x2/3,150mm

SoBe: 1x1/1,200mm
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Fleisch: 20x1/1, 65mm > SoBe: 1x1/1, 200mm > Beilage: 6x1/1,200mm
Suppe: 4x1/1,200mm > Dessert: 2x1/1, 200mm > Dressing:; 1x1/2, 150 mm
+2x1/3,200mm > Salat: 1x1/1, 150mm + 1x1/2, 150mm + 1x1/1, 100 mm
+2x2/3,150mm
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Starke Produkte fir Catering und GroRkiiche.



